
Le sablé, mousse de cèpes et cécina de Galice

Brochettes de crevettes marinées à la coriandre et citron vert

Cuillère apéritive de veau et béarnaise onctueuse 

Cheesecake au fruit de la passion et carpaccio d’ananas au rhum Diplomatico

Ou

Irish Coffee

ENTRÉE

APERITIF DE VOTRE CHOIX OU LE SPRITZ
DE  LA MAISON ACCOMPAGNÉ

PLAT

DESSERT

L’Oeuf parfait fumé au foin, crème de mais au foie gras,

musciame de palombe et poelé de girolles fraiches 

Ou

Le maigre sauvage en gravlax, bouillon de coco et crémeux manioc

La Côte de boeuf à partager pour deux personnes, potatoes maison,

piments doux et sauce barbecue maison

Ou

La rosace de dorade à l’huile de curry, riotto aux cèpes et civet de gambas

58€ /personne

Noel  Gourmand des Entreprises 

Crozes hermitage blanc et rouge

Café et pruneau à l’armagnac 


