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\\ MENU GOURMET UNIQUEMENT
\/ 60€/PERSONNE HORS BOISSONS /

AMUSE BOUCHE

Mosaique de poireaux, creme fumé iodé et caviar Barchouil / (\-

PREMIERE ENTREE AU CHOIX

Cannelloni de patate douce a l'estragon, skyr a 'ail noir, vinaigrette au citron confi,

mousse de chevre, crumble au paprika fumeé et citron caviar
Ou
L'(Euf fermier cuit a 64° C et fumé au foin, musciame de palombe,

creme de mais au foie gras, jus de viande réduit et girolles en persillade

DEUXIEME ENTREE AU CHOIX

Mosaique de thon rouge et gambas, purée d’avocat au wasabi, civet de gambas

au miel de bruyeres et mesclun iode¢ a I'huitre de de Normandie
Ou
Le maigre sauvage en gravlax d’estragon et gingembre, crémeux de manioc,

salsail, oignons pickles et bouillon au lait de coco

PLAT AU CHOIX

La rosace de dorade en grav]ax et roti au four a lhuile de curry, crémeux de brocoli,

legumes d’antan, fumet créme aux ocufs de truite et billes de citron poivre
Ou

Le veau herriko en trois facons, le quasi cuit doucement, hache aux herbes et la croquette fondante,
purce de potimarron aux noisettes , bourguignon de champignons et moutarde aux agrumes
Ou
Le pressé de lievre et céleri cuit dans son jus, bourguignon de champignons, pressé de

pommes de terre au romarin, chips de cecina de Galice et jus au cacao Mr Txokola

DESSERT AU CHOIX

Le Macaron d’Emilie au chocolat Cameroun 83% et creme au fruit de la passion
Ou

/1. . \ ! ! . .
Le de]lCG au citron, creme montee au specu]oos, tu1]€ au ci1tron vert,

gel gingembre et granicé limoncello

Ou

\l / La poire rocha poche a la vanille de Guadeloupe, mousse praline noisette,

[ \/ compote de poire et poire acidulé

\\ PRUNEAU A L' ARMAGNAC

\ {/

\X\ 1y \
/

Nl oA

a8




