
Menu Plaisir

ENTRÉE AU CHOIX 

FORMULE

Menu enfant et végétarien sur demande

Le chipiron boudin en salade, oeuf de caille, soupe froide de petits 
pois, oignons pickles et citron confit, crumble au charbon végétal   

La Tomate farcie, vierge d’algues et huitres iodé, 
crémeux burratta, tartare de tomates fraiches et 
granola sésame, pistache, noix et pavot  

A PARTAGER POUR VOTRE APERITIF
Assiette de Jambon Kintoa de Pierre Oteiza            19€
Couteaux de Bretagne en  persillade                      13€

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI ET SOIR HORS JOURS FÉRIÉS

Entrée + Plat + Dessert 35€

PLAT AU CHOIX 

DESSERT AU CHOIX 

Le Plat du jour de la semaine 

Le pain de gênes aux éclats de Pistache, crémeux 
verveine citron,mousse au miel de Bruyères et glace Pistache 

Les framboises et la noix de coco, pavlova croustillante,
mousse framboise, crémeux coco et gel acidulé

FROMAGES.  
Chariot de fromages affinés, expression du terroir à travers 
des fromagers et producteurs soigneusement sélectionnés 
Trio de fromages - 8€50
Sélection de 5 fromages - 13€50
Grande dégusation de 7 fromages - 17€50


